TECNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO ”’-
_ SEP EN PROCESOS ALIMENTARIOS

UNIVERSIDADES

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

1. Competencias

Dirigir procesos de produccion alimentarios, mediante
herramientas administrativas y técnicas analiticas,
para la optimizacion de recursos.

Cuatrimestre

2. Cuatrimestre Quinto
3. Horas Teoéricas 20
4. Horas Practicas 55
5. Horas Totales 75
6. Horas Totales por Semana 5

N

Objetivo de aprendizaje

El alumno elaborara un programa de administracion y
control de la produccion mediante la aplicacion de
herramientas administrativas y estadisticas para la
optimizacidon de procesos de la industria alimentaria.

Unidades — 'Ho_ras
. Tedrica | Practica
de Aprendizaje s s Totales
. Procesos de produccién 7 15 22
Il. Planeacidén, organizacion y control de la 7 15 22
produccion
lll. Costos de produccién 6 25 31
Totales 20 55 75
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de . .
. I. Procesos de produccién
aprendizaje
2. Horas Teéricas 7
3. Horas Practicas 15
4. Horas Totales 22
- Srt:{ggzzge la El alumno elaborara un programa de produccion basado en los
A o factores de produccion.
prendizaje
Temas Saber Saber hacer Ser
Proceso Identificar las etapas del Determinar los recursos | Analitico
administrativo |proceso administrativo humanos, costos de Deductivo
aplicado a la gestion de la produccion, tecnoldgicos | Asertivo
produccion. de una empresa.

Identificar las caracteristicas
de los recursos humanos,
costos de produccion,
tecnologicos de una

empresa.
Factores y Describir los factores de Determinar los factores y | Analitico
elementos de |produccidn que intervienen |elementos de la linea de |Deductivo
produccion en el proceso de produccion: | produccion. Asertivo

-Capacidad instalada
-Tiempos y movimientos
-Materia prima e insumos
disponibles

-Recursos humanos

Describir los elementos
utilizados en la
administracion basica de la
produccion:

-Servicios auxiliares
-Volumen de producto
-Capacidad de produccion
-Metodologia

-Monto de dinero

- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . e R
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Temas Saber Saber hacer Ser
Identificar la importancia de
los factores elementos que
influyen en el proceso de
produccion.
Programa de |Identificar la metodologia Elaborar un programa de |Analitico
produccion para la elaboracion de un produccion. Deductivo
programa de produccion: Asertivo
linea de produccidn, la ruta
critica y diagramas de Gantt.
Fases del Describir las diferentes fases | Realizar un diagrama de | Observador
proceso de de la produccion: materias flujo y la descripcién de Critico
produccion primas, procesamiento y las etapas del proceso de | Analitico
almacenamiento. produccion, delimitando | Organizado
las fases para la
fabricacion de un
alimento.
- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . o
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos
de reactivos

A partir de un caso practico
elabora un informe que incluya
el analisis de:

-Capacidad instalada
-Tiempos y movimientos
-Materia prima e insumos
-Recursos humanos.
-Programa de linea de
produccion

1. Identificar las etapas del
proceso administrativo, los
factores y elementos de
produccion

2. Analizar la importancia del
proceso administrativo, los
factores y elementos de
produccion

3. Comprender la metodologia
para la elaboracion del
programa de produccién

4. Comprender las fases del
proceso de produccion

5. Elaborar el programa de
produccion

Estudio de casos
Lista de cotejo

- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . e R
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos

Exposicion por parte del profesor Computadora

Equipos colaborativos Canon

Tareas de investigacion Pintarron

Internet
ESPACIO FORMATIVO
Aula Laboratorio / Taller Empresa
X

- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . yav“”“”"""“’"%
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de
aprendizaje

Il. Planeacién y control de la produccién

2. Horas Teéricas 7
3. Horas Practicas 15
4. Horas Totales 22

5. Objetivo de la
Unidad de
Aprendizaje

produccion de una
relacionados con la adquisicion y la seleccidn.

El alumno elaborara un plan de necesidades de materiales a
partir de la determinacion de materias primas e insumos y las
cantidades que se necesitan para cumplir con la demanda de
industria de alimentos y los asuntos

Temas

Saber Saber hacer

Ser

Necesidades
de materiales

Explicar los conceptos de
necesidades de materiales

Identificar la relacién que
existe entre la

tedricos y reales.

Determinar la formulacion de
su (s) productos a elaborar.

Interpretacion de prondsticos
de ventas.

Describir el proceso de
adquisicién de materiales y
almacenamiento.

planificacién de
materiales, la adquisicion
y pedido de materiales.

Calcular las necesidades
de adquisicion y
almacenamiento de
materiales en base a la
formulacién del producto,
inventarios y prondstico
de ventas.

Determinar las
caracteristicas del
almacén de materias
primas e insumos.

Razonamiento
l6gico
Observador
Critico
Proactivo
Organizado

- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . §»v°°”°“"""%
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Temas

Saber

Saber hacer

Ser

Control
administrativo
del proceso

Identificar las herramientas
administrativas del control de
un proceso:

- Planeacién estratégica
- Planeacién a mediano
plazo

-Ruta de calidad

Planear un proceso
utilizando las
herramientas
administrativas.

Analitico
Deductivo
Asertivo

Control
estadistico y
reporte de
produccion

Identificar la utilidad de las
herramientas estadisticas
para el control en un proceso
como:

- Diagrama de pareto

- Diagrama de Ishikawa

- Histograma de frecuencias
- Limites de control

Identificar los elementos de
un reporte de produccion del
proceso: funcionamiento del
equipo, desempefio del
recurso humano, producto
conforme a especificaciones,
inventarios, volumen de
produccion, eficiencia,
merma.

Realizar el control
estadistico de un proceso
alimentario.

Elaborar un reporte de
produccion.

Analitico
Deductivo
Asertivo

ELABORO:

Comité de Directores de la Carrera de
TSU en Procesos Alimentarios

REVISO:

Direccion Académica

APROBO:
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FECHA DE ENTRADA
EN VIGOR:

Septiembre de 2015

F-CAD-SPE-28-PE-5B-14



PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos
de reactivos

A partir de un caso practico
elabora un programa de control
de la produccién que incluya:

- Tipo de planeacidon empleada.
- La herramienta estadistica que
controla el proceso

- Inventarios, volumen de
produccion y mermas

A través del analisis
administrativo y la identificacion
de reportes de produccion y
controles estadisticos que arroje
el caso.

1.- Identificar las necesidades
de materias primas e insumos
que necesita para cumplir el
prondstico de ventas

2. Seleccionar las herramientas
estadisticas y administrativas
necesarias para el control de
proceso

3. Emplear las herramientas
estadisticas y administrativas
necesarias en el control de
proceso

4. Interpretar los resultados
obtenidos del uso de las
herramientas para el control del
proceso

5. Elaborar informe del control
del proceso

Estudio de casos
Lista de cotejo
Ejercicios practicos

- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . §»v°°”°“°"°”‘"%
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos
Aprendizaje basado en proyectos Computadora
Solucién de problemas Canon
Internet
Pintarron
Normas
Software de simulacién de procesos
Manuales de operacion
Calculadora
ESPACIO FORMATIVO
Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . o
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unldad. d? lll. Costos de produccion
aprendizaje
2. Horas Teéricas 6
3. Horas Practicas | 25
4. Horas Totales 31
e El alumno determinara el costo de produccion en relacién con
5. Objetivo de la | : , . :
Unidad de os elementos deI'C|cIo dellco.sto como materia prima cﬁrec{a,
A dizai mano de obra directa e indirecta, y gastos de fabricacion
prendizaje . Y
aplicando la contabilidad de costos.
Temas Saber Saber hacer Ser
Clasificacion |ldentificar las areas Determinar los elementos Observador
de costos funcionales que conforman |del costo de administracién, |Critico
la administracién de una de ventas, de distribucién y | Analitico
empresa. de produccién. Organizado
Practico
Identificar las
caracteristicas de los
costos directos e indirectos
en la fabricacion de un
producto o prestacion de un
servicio.
Gastos de Identificar los gastos de Determinar una tasa (cuota) | Observador
operacion fabricacion fijos a nivel real para aplicar el gasto de |Critico
unitario. fabricacion. Analitico
Organizado
Calcular el gasto de Etico
fabricacion en base al Razonamiento
volumen de produccion. l6gico
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Temas Saber Saber hacer Ser
Costos de Identificar el control y la Calcular el costo de Observador
produccion contabilidad de costos de produccion a través de los | Critico

produccion. costos directos e indirectos | Analitico
aplicando los tres elementos | Organizado
constitutivos de su costo Etico
total y comparar el dinero Razonamiento
gastado con el volumen del |légico
producto producido.
Elementos Definir los conceptos de Determinar la relacion o Observador
para precio, estimacion, precio | margen que existe entre Etico
determinar sugerido y precio de venta | precio sugerido a partir del | Analitico
precio de a partir del costo de costo de produccién y precio | Organizado
venta produccion. de venta. Razonamiento

Investigar precio de venta
en el mercado de productos
iguales o similares al
producido.

Definir el concepto de
margen de utilidad.

Calcular el margen de
utilidad de varios productos.

Calcular el precio de venta
sugerido en base al costo

total de produccion mas la
utilidad predeterminada.

l6gico

- Comité de Directores de la Carrera de A, ) . . §»v°°”°“°"°”‘"%
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos
de reactivos

A partir del proyecto definido
con anterioridad, disefia un
programa en Excel que describa
el flujo de costos de operacion
de la fabrica de alimentos:

- Formatos de control

- Calculo del costo total de
produccion:

a) Costo de materiales

b) Costos de mano de obra

c) Gastos de operacién

- Estimacion del precio de venta
a partir del costo de produccién:
a) Margen de utilidad

b) precio sugerido de venta

1. Identificar el precio sugerido
a partir del costo de produccién
y precio de venta

2. |dentificar costo total de
produccién, costos de
administracion y costos de
ventas

3. Analizar el margen de
utilidad sugerido para estimar el
calculo del precio de venta sin
contemplar los costos de
administracion y ventas

4. Calcular el precio de venta
sugerido en base al costo de
total de produccién mas la
utilidad predeterminada

Ejercicios practicos
Proyectos
Guia de observacion

Comité de Directores de la Carrera de

g .. . L o f’“m o
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefanza Medios y materiales didacticos

Trabajo colaborativo por equipo Computadora

Aprendizaje basado en proyectos Excel
Software especializados para el calculo de
costos de produccién
caindn
pizarron
calculadora

ESPACIO FORMATIVO
Aula Laboratorio / Taller Empresa
X

5. Comité de Directores de la Carrera de - . ” .. f“mmn%,ﬁ%
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION

CAPACIDADES DERIVADAS DE LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES A LAS QUE
CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Capacidad

Criterios de Desempeiio

Elaborar el programa de produccion en
base a la capacidad instalada, costos de
produccion, para cumplir con la orden de
trabajo.

Elabora el programa de produccion que incluya:

- Volumen de produccion requerido
- Inventarios

- Capacidad instalada

- Tiempo de fabricaciéon

- Tiempo de entrega

- Grafica de Gantt

- Costos de produccion

Determinar los recursos tecnologicos,
materiales y humanos de la industria
alimentaria considerando las condiciones
de la empresa y la orden de trabajo, para
establecer la capacidad instalada.

Elabora un diagnéstico de la capacidad
instalada, que contenga:

- Diagrama de proceso

- Especificaciones de maquinaria y equipo
- Tipo de maquinaria y equipo

- Materia prima e insumos

- Mano de obra

- Tiempo de produccion

- Determinacion de la capacidad instalada

Evaluar el desempeno del proceso
mediante el analisis de rendimientos y
eficiencia del proceso (materiales, equipo
y recursos humanos), para definir
acciones de correccion y mejora.

Integra un reporte de la evaluacién del
desempeno del proceso, que incluya:

- Comparacion de la produccién real contra la
programada (Volumen, tiempo promedio de
fabricacion, rendimiento, mermas y reproceso)
- Funcionamiento del equipo

- Desempeno del recurso humano

- Niveles de inventario

- Producto no conforme

- Resultados y conclusiones

-Acciones de mejora

Comité de Directores de la Carrera de

- - _ - o P
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Capacidad

Criterios de Desempeno

Determinar los costos de produccién
considerando materia prima, insumos,

servicios auxiliares, mano de obra directa
y volumen de produccion, para contribuir |- Materia prima e insumos

al establecimiento del precio del
producto.

Elabora un presupuesto del costo de produccion,
considerando:

- Mano de obra directa

- Servicios auxiliares

- Volumen de produccion

- Estimacion del costo de produccion

- Estimacion del precio de venta del producto

Comité de Directores de la Carrera de

. - . .. P & %,
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ADMINISTRACION DE LA PRODUCCION
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