SEP INGENIERIA EN TECNOLOGIAS BIOALIMENTARIAS
= EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

ASIGNATURA DE GESTION DE LA PRODUCCION

Lur

UNIVERSIDADES
TEGNOLOGICAS

1. Competencias Administrar los recursos y procesos alimentarios a
través de la planeacion, ejecucion y evaluacion para su
optimizacion.

2. Cuatrimestre Séptimo

3. Horas Tedricas 32

4. Horas Précticas 43

5. Horas Totales 75

6. Horas Totales por Semana 5

Cuatrimestre

7. Objetivo de Aprendizaje El alumno disefiara el sistema de gestion de la
produccion mediante la planeacion, organizacion e
integracion de costos para la operacién de procesos
eficientes en las empresas alimentarias.

Unidades de Aprendizaje — I-!orgs
Tedricas | Practicas | Totales

l. Logistica de la produccién 13 17 30

Il. Organizacién de la produccién 9 12 21

I11. Costos de operacion 10 14 24

Totales 32 43 75
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GESTION DE LA PRODUCCION

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de l. Logistica de la produccion
Aprendizaje '

2. Horas Teoricas 13

3. Horas Précticas 17

4. Horas Totales 30

5. Objetivo de la El alumno disefiara un programa de produccion basado en los
Unidad de conceptos de prondsticos, inventarios y requerimientos de personal
Aprendizaje para los diversos procesos de la Industria alimentaria.

Temas Saber Saber hacer Ser
Introduccion a | Identificar la importancia de |Realizar el analisis sobre la | Analitico
la logistica de |la logistica de producciény |importancia de la logistica | Critico
produccion su ubicacién dentro de las | de produccion en una Capacidad de
empresas. empresa de la region. sintesis
Inventarios Describir el concepto de Elaborar plan de control de | Organizado
inventario y la importancia |inventarios aplicable a los | Responsable
del mismo. insumos y productos de la | Eficiente
industria alimentaria. Creativo
Identificar los tipos de
control de inventarios.
Identificar el sistema de
Primeras Entradas Primeras
Salidas (PEPS).
Prondsticos Describir el concepto de Calcular las necesidades Analitico
cualitativos y | prondsticos y su de consumo en base a Responsable
cuantitativos | importancia. prondsticos de demanda de | Eficiente
la industria alimentaria Toma de
Identificar las fuentes de decisiones
prondsticos cualitativos.
Describir los métodos
matematicos empleados
para realizar pronésticos
cuantitativos.
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Temas Saber Saber hacer Ser
Planeacién de | Identificar los conceptos de |Elaborar un programa de Analitico
la produccién | planeacién total, planeacién | planeacion agregada. Critico
agregada y programa Capacidad de
maestro de produccion. Elaborar un plan de sintesis
requerimiento de Responsable
Describir las estrategias de | materiales. Eficiente
planeacion de la Toma de
produccion. decisiones
Identificar la importancia de
la aplicacion de las fichas
técnicas aplicables a un
proceso alimentario.
Identificar la metodologia de
la planeacion de los
requerimientos de los
materiales (MRP)
Identificar el sistema justo a
tiempo.
Recursos Identificar los Estructurar una piramide Lider
humanos requerimientos de personal |organizacional de una Analitico
necesarios para la empresa alimentaria. Critico
operacion de lineas de Capacidad de
produccion de una empresa | Determinar la descripcién | sintesis
alimentaria. de puestos y necesidades |Responsable
de capacitacion. Eficiente
Enlistar los componentes de Toma de
un manual de estructura decisiones
organizacional (descripcion
de puestos, organigramay
deteccion de necesidades
de capacitacion).
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GESTION DE LA PRODUCCION

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

Elaborara un programa de
produccion basado en los
inventarios y pronésticos de
venta, que incluya:

e niveles de personal

e niveles de inventario

e niveles de compray
subcontratacion

e unidades producidas

e costos de produccién

1. Identificar los conceptos de
inventarios, prondésticos y
planeacion de la produccion

2. Interpretar la importancia de
los conceptos para la
elaboracion de un plan de
control de la produccion

3. Identificar las etapas del
programa de produccion

3. Elaborar el programa de
produccion basado en
inventarios y prondsticos

Proyectos
Reporte de procesos y
resultado obtenido
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GESTION DE LA PRODUCCION

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos
Juego Internet
Discusion en grupo guiada Pintarrén
Préactica Computadora

Material bibliografico
Software de simulacién
Impresora

Calculadora

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa
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GESTION DE LA PRODUCCION

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de o -
o [l. Organizacion de la produccién

Aprendizaje

2. Horas Teoricas 9

3. Horas Précticas 12

4. Horas Totales 21

5. Objetivo de la El alumno organizara la produccion a través de la seleccién de un
Unidad de sistema de produccion y sus indicadores para lograr el
Aprendizaje cumplimiento del programa de produccion.

Temas Saber Saber hacer Ser
Sistemas de Definir los diferentes Seleccionar un sistema de | Analitico
produccion sistemas de produccion produccion en base a las Creativo

(en linea, por lote, por caracteristicas del proceso. | Organizado
proyecto y modular). Responsable
Determinar tiempos y
Identificar la metodologia | movimientos de una linea
para la evaluacion de de produccion.
tiempos y movimientos de
un proceso de produccion
de alimentos.
Factores Identificar los factores Determinar los factores Analitico
criticos criticos de una linea de criticos en un programa de | Eficiente
produccion. produccion de acuerdo a la | Etico
capacidad de la linea.
Describir la metodologia
para la identificacion de
puntos criticos.
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Temas Saber Saber hacer Ser
Informes de Establecer la importancia | Elaborar un informe de Analitico
produccion de los informes de produccién (por turnos, Organizado

produccion y los diarios, semanal y Etico
elementos que lo mensual) para una industria | Eficiente
conforman. alimentaria en base a los Trabajo en equipo
Identificar los conceptos datos proporcionados.
de indicadores de
rendimiento, mermas, Calcular la eficiencia,
eficiencia y capacidad de |rendimiento y capacidad de
proceso. proceso.
Describir la metodologia
para el calculo de
eficiencia, rendimiento y
capacidad de proceso.
Logistica de Describir los canales de Disefar una logistica de Analitico
distribucién distribucién y su distribucién del producto Critico
importancia en la industria |terminado; basandose en | Toma de decision
alimentaria. tiempo, costos y distancia | Creativo
de ubicacion.
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GESTION DE LA PRODUCCION

PROCESO DE EVALUACION

. : . Instrumentos y tipos de
Resultado de aprendizaje Secuencia de aprendizaje >y up
reactivos
Disefiard un proyecto en 1. Identificar los sistemas de Proyecto
donde integre el sistema de | produccion Reporte de procesos y
produccion, los indicadores resultado obtenido
de produccidn, la eficiencia, |2. Elegir un sistema de
capacidad de proceso y la produccion y distribucion de
logistica de distribucion. producto terminado
3. Comprender el proceso para
calcular la eficiencia,
rendimiento y capacidad de
proceso
4. Determinar indicadores
5. Integrar informe de
produccion
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GESTION DE LA PRODUCCION

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza

Medios y materiales didacticos

Ejercicios practicos
Juego de roles

Internet
Pintarréon

Impresora

Calculadora
Visitas empresariales

Computadora
Material bibliografico
Software de simulacion

ESPACIO FORMATIVO

EN VIGOR:

Aula Laboratorio / Taller Empresa
X
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GESTION DE LA PRODUCCION

UNIDADES DE APRENDIZAJE

1. Unidad de
o lll. Costos de operacion
Aprendizaje
2. Horas Teodricas 10
3. Horas Précticas 14
4. Horas Totales 24
5. Objetivo de la . . . .
. El alumno evaluara los costos de operaciéon mediante el célculo de
Unidad de . 5 . -
o los costos directos e indirectos para determinar la rentabilidad.
Aprendizaje

Temas Saber Saber hacer Ser
Conceptos Identificar los conceptos Categorizar los costos y Analitico
basicos de costos directos e gastos de acuerdo a su Ordenado

indirectos de produccion y |naturaleza en un sistema Responsable
costos fijos y variables. de produccién. Eficiente
Etico
Identificar los
componentes de costos de
produccién, gastos
administrativos y gastos de
venta.
Costos de Identificar el concepto de | Calcular los costos de Analitico
produccion depreciacion. produccion de un proceso | Responsable
Describir la metodologia alimentario Eficiente
para el célculo de los Etico
costos de produccion.
Gastos Identificar la metodologia | Calcular los gastos Analitico
indirectos de para prorratear los gastos |indirectos de fabricacion de | Toma de
produccion. entre los diferentes un proceso alimentario decisiones
departamentos de la especifico. Responsable
empresa. Eficiente
Etico
Describir la metodologia
para el célculo de los
gastos administrativos y de
venta.
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GESTION DE LA PRODUCCION

PROCESO DE EVALUACION

Resultado de aprendizaje

Secuencia de aprendizaje

Instrumentos y tipos de
reactivos

Elaborara un informe de
costos totales de operacion
gue integre: costos de
produccion, gastos
administrativos y gastos de
venta.

1. Identificar los conceptos
basicos de costos

2. Categorizar los costos y
gastos de una empresa
alimentaria

3. Comprender el proceso para
calcular costos de produccion,
gastos de venta y gastos
administrativos

4. Estructurar reporte de costos
de operacion de una empresa
alimentaria

Ejercicios practicos
Lista de verificacion
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GESTION DE LA PRODUCCION

PROCESO ENSENANZA APRENDIZAJE

Métodos y técnicas de ensefianza Medios y materiales didacticos
Practica Internet
Discusion en grupo guiada Pintarrén
Computadora

Material bibliografico

Ley de Impuesto sobre la Renta
Software para costos

Impresora

Calculadora

Hojas contables

ESPACIO FORMATIVO

Aula Laboratorio / Taller Empresa

ELABORO: Comité de Directores de la Carrera de REVISO: Direccion Académica A ,
Ingenieria en Procesos Alimentarios $ &f, %

A- FECHA DE ENTRADA . % J
APROBO: C.G.U.T.y P. EN VIGOR: Septiembre de 2017 i

F-CAD-SPE-24-PE-5A-09



GESTION DE LA PRODUCCION

CAPACIDADES DERIVADAS DE LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES A LAS QUE
CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Capacidad

Criterios de Desempefio

Determinar los recursos materiales,
humanos y econémicos para planear la
produccién estimada a través de reportes
de inventarios y el uso de herramientas
informéticas.

Elabora informes de: Control de inventarios
(materias primas, equipamiento, herramientas,
producto terminado, consumibles) Reporte de
necesidades de personal (disponible y
requerido).

Elabora requisiciones de compra de materiales e
insumos

Elaborar el programa de produccién con
base a la capacidad instalada de la planta
mediante la proyeccion de ventas para
satisfacer la demanda del mercado.

Elabora un informe de la proyeccion de la
produccién anual (con desglose mensual), que
incluya volumen de produccion, insumos
requeridos, personal y capacidad de proceso.

Determinar costos de produccion para
evaluar la rentabilidad de la empresa
alimentaria a través de estudios
econdémicos financieros.

Elabora proyecto de costos de produccién de los
productos procesados, considerando: el volumen
de produccién, materia prima, mano de obra,
depreciacion, servicios, mantenimiento, mermas
y gastos administrativos.

Realizar el estudio técnico del proyecto,
mediante la aplicacion de la metodologia
gue corresponda para determinar la
viabilidad técnica del proyecto a través del
analisis del proceso.

Elabora un documento que incluya:

- el diagndstico regional

- identificacion de recursos alimentarios
disponibles

- macrolocalizacion

- microlocalizacion

- distribucion de planta

- descripcion del proceso

- materias primas e insumos

- servicios

Interpretar programas de capacitacion del
personal para mejorar sus capacidades y
habilidades, mediante la deteccion de
necesidades y gestion de recursos.

Elabora el documento sobre el programa de
deteccion de necesidades de una empresa que
incluya el diagndstico (tipo de curso, nimero de
participantes, habilidad a desarrollar, escolaridad,
perfil de participantes, puesto dentro de la
empresa), calendarizacion, presupuesto, y
justificacion del programa.
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GESTION DE LA PRODUCCION
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